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CP= Créditos Presenciales

OV =Créditos Virtuales COMPETENCIAS GENERALES ~ COMPETENCIAS ESPECIFICAS

»»> CiCLO1

EVUZPIN Aprendizaje Estratégico y Liderazgo General

s e [T
5 Genen |

ELUTT/N sistemas y Sociedad General

Notiene requisitos

ELUTTLEM Critica y Comunicacion Notiene requisitos

ELUTTFEN Pensamiento Critico Aplicado 8 Notiene requisitos

Notiene requisitos

Notiene requisitos

EVXTYTF AN Antropologia De La Alimentacion 32 2 Carrera

ELUTIPFER Seleccion, Sanidad E Higiene De Alimentos Y Bebida 3 Carrera

> > CICLO 2

SNV Matemdtica Basica . ¥ General

: e - -

3 Carrera

Notiene requisitos

EVXCTYGT7AN Historia Y Reconocimiento De Insumos. 1AGAO162 Antropologia de la Alimentacion

EVXTYITEN Introduccion A La Gastronomia
EVXCTUITI Pasteleria Basica

EVXCTYTZI Principios De Nutricion

EVXTYLIN Técnicas Culinarias Basicas. 3 Carrera 1AH00215 Seleccién, Sanidad e Higiene de Alimentos y Bebida

BV LUYEE I Estadistica Descriptiva 35 05 General - 1AMA0751 Matematica Basica

EVXTYIL Quimica De Los Alimentos

EVXTYGTEEN Composicion De Los Alimentos 3 Carrera
EVYGPZE Fundamentos De La Gerencia

EVXTYITE Logistica De Alimentos Y Bebidas 3 Carrera

sV 1o i71i 8 Operaciones Y Servicio De Alimentos Y Bebidas 3 Carrera 1AGA0163 Introduccién A La Gastronomia

SVILUL LY A Pasteleria Intermedia 3 Carrera - 1AGA0166 Pasteleria Basica

pVILUL L Técnicas Culinarias Intermedias Carrera 1AGA0156 Técnicas Culinarias Basicas

SV LUYECIN Estadistica Inferencial 3.0 10 General 1AMAO718 Estadistica Descriptiva

EVYT XV A B Enologia, Cata Y Maridaje 3 Carrera 2 1AH00206 Operaciones y Servicio de Alimentos y Bebidas

EVXTYIPZI Industria Alimentaria

EVVAVEVA Introduccion Al Marketing

EVITUILE M Planeamiento Y Desarrollo Del Ment 3 Carrera 2 1AGAO168 Logistica De Alimentos Y Bebidas

EVXTYGLLIN Técnicas Culinarias Avanzadas 3 Carrera 2 1AGAO158 Técnicas Culinarias Intermedias
EVXTV VN Técnicas De Panaderia Carrera 1AGAO166 Pasteleria Basica
> » CICLOS5 —
ELVTUI/ Economia Para La Gestion 20 10 General 1AMAO751 Matematica Basica
ELUTT/E R Fundamentos De La Investigacion Académica 30 10 General 2 1AHUO705 Critica y Comunicacién

pLULUG VB Cocina Peruana 3 Carrera 2 1AGA0167 Historia Y Reconocimiento De Insumos y 1AGA0159 Técnicas Culinarias Avanzadas

S VILUL VI Costos Y Presupuestos Para La Gastronomia 4 Carrera 2 2 1AGA0151 Planeamiento y Desarrollo del Menti

EVCTSTPIEI [nvestigacion De Mercados. 4 Carrera 2 2 1AMAO718 Estadistica Descriptiva y 1AAM0237 Introduccion al Marketing
PUITUG IS KM Pasteleria Avanzada Carrera 1AGA0157 Pasteleria Intermedia

pVILUL L Certificaciones Y Marcas De Calidad Carrera 1AGA0174 Industria Alimentaria

pVIZLr» 7B Contabilidad General 1.0 3.0 Carrera - 1AAD2758 Fundamentos de la Gerencia

$VLTSE YA Derecho De Los Negocios 20 20 Carrera 2 1AAD2758 Fundamentos de la Gerencia

sV.V 1o /1Bl Disefio Organizacional Y Procesos 1.0 20 Carrera 2 1AAD2758 Fundamentos de la Gerencia

BUNLUZELI Inglés Aplicado | 3 Carrera 2 HU61 Inglés 5

PPYT T erRN Flanificacién Y Disefio De Espacios Culinarios N J— 2 :ﬂ;«e:oﬁuzusopeumonesyxmm de Alimentos y Bebidas y 1AGA0151 Planeamiento y Desarrollo del

EVXTYRERN Técnicas Culinarias De Vanguardia 3 Carrera 2 2 2 1AGAD159 Técnicas Culinarias Avanzadas
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»»> CICLO7

ELUTTFCIN Comunicacion En Las Organizaciones

EVTIPIEN Gestion De Restaurantes
EVSCITELIN inglés Aplicado
pVILUL VPl Marketing Gastronémico
Electivo 3
Electivo 3

Electivo 3

»»> CICLO 8

ELUTIPAT Capital Humano En Empresas De Servicio 3

EVXTYILYI Cocinas Del Mundo 4
EVXTYR/ N Negocios Agroalimentarios 3
Electivo 3
Electivo 3

Electivo 3

> > CICLO9

EVXTYILN Cocina Creativa 3

ELUTIGEY AN Formulacion De Plan De Negocios 3
ELXTYIEER Innovacion Y Desarrollo De Producto 3
ELUTTPIERY Metodologia De La Investigacion 3
Electivo 3

Electivo 3

> > CICLO 10

ELUTIPEER Tl Investigacion Aplicada 3

ELSVELIN Etica Y Responsabilidad Social Empresarial 3
ELUTIGEEN Implementacion De Negocios.
Electivo

Electivo

> » CURSOS 64

> » CREDITAJE TOTAL 200

General

Carrera

Carrera

Carrera

Electivo.

Electivo

Electivo.

Carrera

Carrera

Carrera

Electivo

Electivo

Electivo.

Carrera

Carrera

Carrera

Carrera

Electivo

Electivo

COMPETENCIAS GENERALES ~ COMPETENCIAS ESPECIFICAS

1AHUO705 Critica y Comunicacion

2 2 1AGAO17S Costos y Presupy v ¥ Servicio de
Alimentos y Bebidas
2 1ATRO435 Inglés Aplicado
2 1AAMO237 Introduccién al Marketing
2 1AAD2760 Disefio Organizacional y Procesos
3 1AGAO170 Cocina Peruana
2 3 2 1AGAO169 Certificaciones Y Marcas De Calidad
3 3 3 1AGAO154 Cocinas del Mundo y 1AGAOL73 Técnicas Culinarias De Vanguardia
3 3 ¥ 1aH00201
3 3 3 3 1AGA0176 Negocios Agroalimentarios y 1AGAQ173 Técnicas Culinarias De Vanguardia
3 3 1AHU i démica y 140 créditos aprobados
3 3 1AH00203 Metodologia de Ia Investigacién
3 140 créditos aprobados

1AHO0197 Formulacién de Plan de Negocios



